BREKKESETERS MALTIDER OG MENYER FOR PASKEN
2009

FROKOST BUFFE KL 0800-1000
PRIS KR, 130,- PR. VOKSEN, HALV PRIS BARN UNDER 14 AR.

MIDDAG KL. 1900.

TRE RETTERS MIDDAG MED KAFFE, TE OG KAKE KR, 380,- PR. VOKSEN,
HALV PRIS BARN MELLOM 8-14 AR OG KVART PRIS BARN o-7 AR. VI GIR
10% RABATT TIL EGNE HYTTEGJESTER.

PASKEAFTEN KOSTER VAR INNHOLDSRIKE PASKEBUFFE KR. 500,-,
BARN MED RABATTER SOM OVER.

I STEDET FOR TRE RETTERS MIDDAG KAN DET (UTENOM PASKEAFTEN)
FORHANDSBESTILLES ANNEN MENY, OGSA VEGETARMENY.

Nb! det er ikke sikkert kokken altid klarer a holde seg
noyaktig til menyen...overraskelser kan skje.;-)

Palmefredag o3.04.

Forrett: Fenaldr av geit med jordbeer

Hovedrett: Stekt fjellorret fra Hardanger med potet, gulrot og remmesaus
Dessert: Lokalt produserte oster

Palmelordag 04.04.

Forrett: Tartar av Orret med rugbred og snefrisk

Hovedrett: Biff av reinsdyrkalv med ovnsbakt sma potet, brokkoli, rert tyttebaer
og Bjerns einebaersaus.

Dessert: Crepe Susette med is

Palmesondag 05.04.

Forrett: Carpaccio av elg

Hovedrett: Innbakt erret filet med stekte poteter og frisk asparges
Dessert: Ostekake med pynt.



Mandag 06.04.

Forrett: Blomkalsuppe

Hovedrett: Hiemmelagede karbonader av Rondane Hereford med
blaskimmelostesaus, hasselbakte poteter, stekt squash og paprika,
rognebeergele.

Dessert: Tilslarte bondepiker. (bedugne seterjenter kanskje)

Tirsdag o7.04.

Forrett: Tartar av Rondane Herefored

Hovedrett: Trukket laks med agurksalat, kokte poteter og flatesaus.
Dessert: Sjokolademousse med red chili.

Onsdag 08.04.

Forrett: Varmrokt sik med spinat og snefrisk

Hovedrett: Roastbeef med Amandine poteter, mais, brokkoli og bernaise.
Dessert: Eplepai med pistasjeis

Skjeertorsdag 09.04.

Forrett: Quiche Lorraine med gront.

Hovedrett: Stekt steinbitfilet, med potet, og frisk salat. Flatesaus.

Dessert: God gammeldags vaniljeis med varme kirsebaer og hvit sjokoladepynt.

Langfredag: 10.04.

Forrett: Fiskesuppe a la Kari.

Hovedrett: Steik av hagfjellslam med redvinssjy, ovnsstekte amandine poteter,
brokkoli og ripsgele.

Dessert: Creme Brulee med limesorbet

Paskeaften 11.04.

Brekkeseters innholdsrike buffet bestaende av diverse spekemat, , gravete
orreter og lakser, vilt av alle slag i mange former, salater og masse annet godt
tilbeher samt dessert og kakebord

1. paskedag 12.04.

Forrett: God norsk spekeskinke med cantaloupe melon.

Hovedrett: Stekt fjellgrret fra Hardanger med poteter, gulrot og rommesaus
Dessert: verdens beste sjokoladeis mm....



